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Provenant des elevages d'esturgeons du Lac aux mille iles,
le caviar Stroganoff conjugue excellence, modernite et respect de l'environnement. Aux
qualites gustatives rares et remarquables, il seduit les palais les plus fins par
son grain croquant, ses saveurs pures et ses notes fruitees.



Simplicite, Authenticite
Un caviar d'exception
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Lorsque linterdiction de la péche est decretee dans les annees 2000, certains visionnaires
tournent leurs regards vers la Chine ou l'or noir connait une renaissance inattendue.

A quelques kilometres de Shanghal, dans les eaux profondes du Lac aux milles iles, des centaines de
milliers d'esturgeons sont eleves dans un environnement remarquable. Une pisciculture en pleine mer
offrant une qualite de vie a l'animal qui donne a son tour l'un des meilleurs caviars au monde :

Le Schrenki avec lequel est produit entre autre

le Caviar STROGANOFF.






Au cceur de la province de Zhejiang, dans ces etendues d'eau
pure, les esturgeons s'epanouissent pendant plus de douze
ans pour produire des ceufs a lidentite singuliere. Le caviar
Stroganoff se distingue par ses grains dores au diametre
genereux. Croquants des lentame, ils devoilent une saveur a
la fois délicate et puissante, avec une bouche compacte et
harmonieuse. Leur degustation est tendre, prolongee par des
notes de fruits secs, de pignon et de datte sechee. Un gout
raffiné et séduisant, émanant de la profondeur et de la purete
de l'eau, de la qualite de vie et de l'alimentation des
esturgeons mais aussi du suivi meticuleux de l'ensemble du
processus de production. Par son approche moderne et
actuelle de l'elevage, Caviar Stroganoff elabore un met
prestigieux refléetant l'evolution et la realité du marche.

Reconnu pour sa saveur subtile, son apparence riche et son
caractere d'exception, le Caviar Stroganoff s'invite a la table
des chefs éetoilées et des fins connaisseurs en quéte
d'authenticite et d'excellence.



Sa saveur est pure comme l'eau du lac
ou s'epanouissent les esturgeons.




L'engagement environnemental




L'engagement environnemental ne se decrete pas. Il s'inscrit dans les gestes et les
décisions quotidiennes d'un producteur egalement attentif au respect des poissons et de
leur environnement naturel qu'a la sante et a la confiance de ses clients.

L' engagement environnemental puise dans une vision ecologique et ethique du metier de
producteur au service d'un public qui fonde de plus en plus aujourd’hui le plaisir de la
degustation : la verite du produit.
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